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oo Har bland sasongens ostar hittar du produkter som ar tillfalligt pa besok eller som vi vill

SASO N G E NS lyfta extra mycket just den hér tiden pa aret. Dessa ostar ar ofta ystade i liten skala, vilket
innebar att de kanske endast finns i begransade volymer. Reservera for att ostarna kan

OSTAR under perioder vara slut i sortimentet. Den har tiden pa aret, traditionellt sett, markerar
slutet av den mest intensiva mjolkningsasongen. Djuren forbereder sig for att bara sina
ungar genom vintern och féda dem pa varen, vilket betyder att de sma inte utsatts for
vinterkylan. Kosten anpassas genom att farskt gras ute pa betesmarkerna byts langsamt
ut mot ho och spannmal, vilket paverkar mjolken och slutligen ostens karaktar. Som en
féljd minskar andelen farskostar som har ystats pa var och sommarmjélken, och nu far
mer lagrade ostar trada fram.

Gardsost 24 Man

En svensk grynpipig, pressad hardost
gjord pa opastoriserad komjolk.
Smaken ar djup med integrerad syra
och salta, nétiga toner och inslag av
Orter. Lagrad minst 24 manader. Fran
Svedjan Ost i Vasterbotten

Art.nr 99300 Bitad 0,7 kg
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langlagrad pa hyllor av gardens egen gran.
Fran Herrydet Gardsmejeri i Smaland

Art.nr 58368 Bitad 1kg

Art.nr 88071 0,2kg

Flera av ostarna dr ystade i liten skala, vilket innebdr att de endast finns i begrénsade
volymer. Reservera for att ostarna kan under perioder vara slut i sortimentet. Grinsakshallen

Sorunda


https://www.smakriket.se/producent/herrydet-gardsmejeri/
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Marksinnan

Markisinnan ar en typisk kittost, gjord av pastoriserad komjolk. Den ar
lagrad i ca 2 manader. | slutet av lagringen penslas den med Alsacevin,
vilket ger den en syrlig friskhet och en séregen arom. Fran Osterian af

Jemtiand.Jamiand . OSTERIAN 2

Art.nr 88073 0,5kg AF JEMTLARD

Astri

Astri &r en liten halvmjuk vitmogelost pa pastoriserad komjolk, Astri ar
graddig i smak och konsistens.
Fran Jurss Mejeri i Sodermanland

Jiirss
mejeri

pertaerprian

Art.nr 33149 0,4kg

Hembergs Himmelska

En mjuk, tvattad kittost pa komjolk
med en distinkt doft och smak av
just kittost. Osten ar mycket kramig
och bra smaltegenskap. Fran Murbo
Annas i Dalarna

Kvarnhagen

Opastoriserad kittost av mjolk fran
jersey- och fjallko med vildmégel.
Paminner om italienska Taleggio.
Mild balanserad smak av blommor
med integrerad séalta. Frén Lofsta
Gardsmejeri, Uppland

Art.nr 88027 0,65kg Art.nr 66041 1,5kg

Gulla

En mangmedaljor fran Hansjo Mejeri, Dalarna. Hardost pa
dagsfarsk pastoriserad ekologisk komjélk med tvattat kittyta.
Kramig och smakfull karaktar. Lagrad ca 12 manader. Bilden till
hdger ar Bjorn och Nicolina, som formar just osten Gulla.

Art.nr 77206 Delad 1 Kg
Lo
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Josefine

Vitmdgelost av typen brie med
vitmogel pa ytan som ger en

Art.nr 58272 0,2kg

Lilla Bla

Liten tat blamogelost med en mild
och fyllig smak. Latt marmorering pa
insidan med dominerande blamogel
pa utsidan, Fran Brostorps
Gardsmejeri i Ostergétland

god champinjonlik smak.
Fran fran Brostorps Gardsmejeri i
Ostergotland

Art.nr 58278 0,2kg

*



Har hittar du vara ostar som ar tillgangliga aret
runt pa alla tre lager i Stockholm, Géteborg och
Hassleholm. Antigen som lagervara eller
bestallningsvara.

FASTA

SORTIMENTET

Forutom att sasongen pdverkar mjolkens karaktar sarskiljer sig dess egenskaper efter
ursprung. Mjolk fran en ko som har betat i ett kargt fjdllandskap i norra Sverige smakar

skillnad aterspeglas tydligt i vara ostar.

annorlunda an mjolk frdn en ko som betat frodigt, angsgras i sodra Sverige. Denna
Ravarans unika egenskaper kombineras med

regionala traditioner och en rik hantverkshistoria, vilket ger varje ost sin unika karaktar.
Dessutom bidrar varje mejeris personliga touch vid ystningen till ostar av odvertraffad
kvalitet. S3, har hittar du vara ostar som ar tillgangliga aret runt pa alla tre lager i
Stockholm, Géteborg och Hassleholm. Antigen som lagervara eller bestallningsvara. Ett
sortiment med bredd, tydligt ursprung och hogsta kvalité.

Ranas Kryddost

¢ Kryddost pa pastériserad mjolk fran jersey- och

fjallko. Kramig, st och smorig smak med
integrerad kryddighet. Fran Lofsta Gardsmejeri,
Uppland.

Art.nr 66043 Bitad 1kg / 66044 Hel 6 kg

Rédbrokig

Langlagrad hardost pa traditionellt recept med
mijok fran korasen Rodbrokig (SRB) vilket ger
osten sin unikitet att langlagras men bibehalla
en mjuk och hyvelbar konsistens. Lagrad i
minst 15 manader. Fran Falkopings Mejeri,
Vastergotland

Art.nr 88798 Hel 13 kg / 88797 Bitad 1,5 kg

Wrangebacksost (SUB)

Klassisk svensk hardost med en latt syrlig,

« komplex nétig smak och kramig konsistens.

Gjord pa opastoriserad ekologisk komjolk.
Lagrad 26 manader.
Fran Almnas Bruk, Vastergétland

Art.nr 11001 Bitad 0,7 kg / 11002 Hel 2,7 kg

BLAMOGEL VITMOGEL FARSK

Svedjan Gardsost

¢ En svensk grynpipig, pressad hardost gjord pa

opastoriserad komjolk. Smaken ar djup med
integrerad syra och salta, nétiga toner och
inslag av orter. Lagrad minst 14 manader. Fran
Svedjan Ost, Vasterbotten

Art.nr 99092 Bitad 0,7 kg / 99053 Hel 14 kg

Almnés Tegel

Almnas Tegel ar en hardpressad "skallad” ost.
Gjord pa opastoriserad ekologisk komjolk.
Smaken ar fruktig, karamellig samt tydliga
kristaller. Lagras 16 - 22 manader.

Fran Almnas Bruk, Vastergétland

Art.nr 22130 Bitad 3 kg / 22132 Hel 20 kg
Getost Lagrad

Pressad lagrad hardost av pastériserad
getmjolk med mycket karaktar. Har en smulig

textur som liknar parmesan.
Fran Sorbro Gard, Sédermanland.

Art.nr 33161 Bitad 1,5kg

OVRIGT

Alla ostar dr fédrgsorterade fér att Idttare kunna hitta 6nskas ostsort



Gammel Par

Hardost gjord pa pastoriserad komjélk. En

notig smak med aromatiska eftertoner.

Specialutgava med extra lagring som endast

finns hos Grénsakshallen. Lagrad i minst 14
L méanader. Fran Lakene Ostgard, Varmland.

Art.nr 78590 Bitad 1,5 kg

. Farost Bredsjo6 Hard

: En lagrad farost som gors pa liknande vis som
den italienska pecorino osten. Riklig och rund
smak som fullandas med fin sélta. Fast och
ndgot smulig med knastrande proteinkristaller.
Lagring minst 4 manader. Fran Bredsjo
Mjolkfar, Vastmanland.

Art.nr 77121 Hel 2kg

Stockberget

n fast kompakt bordsost med kramig
karaktar. Mild men riklig smak. Tillverkad pa
opastoriserad mjélk fran gardens egna fjallkor.
Lagrad ca 18 manader. Fran Edhe Gard,
Angermanland.

Art.nr 99177 Bitad 1,5kg

Karl-Oscar
ressad, lagrad hardost av pastériserad mjolk
fran gardens egna jerseykor. En grynpipig ost

i med notig doft som drar &t mandel och brynt
5 smoér med en lang aromatisk eftersmak. Frén
oY Léfsta Gardsmejeri, Uppland.
e P
e &

Art.nr 66072 1,5 kg / 66046 Hel 7 kg

Malma

Pressad halvhard ost pa ekologisk pastériserad
komijélk. Fast och slat karaktar med nétiga
toner. Fran Jurss Mejeri, Sédermanland.

Art.nr 33018 Bitad 1.5kg

Vésterbottensost 34 man

En specialutgava som endast finns hos
Gronsakshallen. Lagre beska och hogre
intensitet av bade sétma och syra an vanlig
Vasterbottensost. Lagrad i Anédset pa plankor
av gran i 34 manader

Art.nr 99318 Bitad 1 kg / 99317 Hel 16 kg

Garda
anglagrad grynpipig hardost fran efter eget

T — recept. Gjord pa mjélk gardens egna fjallkor.
Tydliga smaker av smaker av knack och
smorkola. Lagrad 9-13 Manader. Fran
Mathantverket Vuollerim, Lappland.

T

Art.nr 99309 Bitad 0,5 kg / 99315 Hel 2 kg

BLAMOGEL VITMOGEL FARSK

.

HARDOST

KITTOST

Big Ben

Hardpressad dessertost gjord pa pastoriserad
ekologisk komjolk. Borstas med Olivolja och
langlagras i naturlig grotta under minst 18
manader. Just ostens storlek har naturligtvis
givit upphov till namnet. Fran Jirss Mejeri,
Sodermanland.

Art.nr 33105 Bitad 1 kg

Paveras Brun

En tvattad halvhard kittost av Morbier typ.
Opastoriserad morgonmijolk i botten och
kvallsmjolk pa toppen med en askrand som
avdelare i mitten. Smaken ar mild med harliga
aromer. Fran Paveras Gardsmejeri,
Vastergotland

Art.nr 22047 Hel 1,2 kg

Paveras Rosa

Liten mjuk dessertost av Reblochon- typ pa
opastoriserad komjolk. Utpraglad doft och
smak. Lagrad 4-8 veckor. Fran Paveras
Gardsmejeri, Vastergotland.

Art.nr 22045 Hel 0,25 kg

Kvarnhagen

Opastoriserad kittost av mjolk fran jersey- och
fjallko med vildmogel. Paminner om den
italienska osten Taleggio. Mild smak av gras
och blommor och integrerad salta och
balanserad beska. Fran Lofsta Gardsmejeri,
Uppland

Art.nr 66041 Hel 1,5 kg

Granbarksost

Kittost av pastdriserad ekologisk komjdlk
omsluten av granbark. Osten ar en speciell ost
med aromatisk kitt- och vitmégelyta. Ats gérna
smaélt som en ostfondue. Fran Jurss Mejeri,
Sédermanland

Art.nr 33011 Hel 1 kg

. Kallholn Brie

En mjuk och kramig vitmogelost pa
pastoriserad ekologisk komjolk. Smaken ar len
med lite syra och mycket arom. Tidigare kand
som osten Lina. Lagras cirka en manad. Fran
Hansjo Mejeri, Dalarna.

Art.nr 77135 Hel 0,4 kg

Linnea

En mjuk och kramig vitmogelost pa ekologisk
pastdriserad komjolk. Smaken ar len med lite

syra och mycket arom. Lagras cirka en manad.
Fran Jurss Mejeri, Sédermanland.

Art.nr 33085 Hel 1 kg

OVRIGT

Alla ostar dr fédrgsorterade fér att Idttare kunna hitta 6nskas ostsort


https://sv.wikipedia.org/wiki/V%C3%A4stmanland

Marmelad Svartvinbar

Marmelad fran Stora Juleboda Gard. Gjord pa
gardens egenodlade svartvinbar. Fast textur med
ren svartvinbarskaraktar. Perfekt till [anglagrade
hardostar, cheddar, tyngre blamogelostar.

Art.nr 33185

Marmelad Rosenkvitten

Marmelad fran Stora Juleboda Gard. Gjord pa
gardens egenodlade rosenkvitten. Tydlig syrlighet
med blommiga toner. Perfekt till farskostar samt
vitmogelostar.

Art.nr 33184

Havsknacke

Havsknacke med svensk sockertang fran
Nordic Seafarm. Krispigt, salt och med en
touch av havet.

Art.nr 22049

Gustavsknacke

Innehaller ragsurdeg och smaksatt med anis.
Bakat pa lokala svenska mjéler. Fran
Janssons Brod.

Art.nr 88821

Pilsner Knacke

Ragsurdeg och drav fran pilsnerproduktion.
Bakat pa lokala svenska mjéler. Fran Janssons
Brod.

Art.nr 88820

Brisa Camembert

En ost av klassisk Camembert typ gjord pa

opastoriserad komjolk fran rasen Fleschfie.

Texturen ar mjuk och smaken harligt graddig

med toner av champinjon. Mognas i 3-6 veckor.
»1 Fran Paverds Gardsmejeri, Vastergotaland.

Farost Boltjarn Bla

En kraftig blamogelost gjord pa pastoriserad
och opastoriserad farmjélk. Fran Strommens
Gardsmejeri. Liknar delvis franska
roquefortostarna, men med en rundare smak.
Fran Strommens Gardsmejeri, Medelpad.

Art.nr 22042 Hel 0,25 kg Art.nr 99084 Bitad 0,7 kg / 99089 Hel 3 kg

Séormlands Adel (SGB)

Blamogelost av pastoriserad ekologisk komjolk.
Stor och fyllig smak. Mjukare an roquefort men
fastare an gorgonzola. Lagras ca 4-5 manader.
Fran Jurss Mejeri, S6dermanland.

", Koppangen Bla

: Bldmogelost av pastoriserad, ekologisk mjélk
" fran gérdens egna kor.

Kramig och mjuk, lagrad ca 3 ménader. Fran
Hansjé Mejeri, Dalarna.

Art.nr 33048 Bitad 0,7 kg / 33006 Hel 2,7 kg Art.nr 77784 Bitad 0,7 kg

Baggbo Bla

: En mindre bldmogelost av pastériserad

~ komjslk. Mjuk, mild och kramig med jordiga
toner. Lagras ca 6-8 veckor. Frdn Murbo-Annas
i Dalarna

Paveras Bla

Blamogelost av pastoriserad komjolk fran
Fleckviehkor. Smakrik och krémig med
markerad salta och fin kramig textur, lagrad ca
2-3 manader. Fran Paverds Gardsmejeri,
Vastergotland

Art.nr 22043 Hel 7 kg Art.nr 88022 Hel 0,25 kg

BLAMOGEL VITMOGEL FARSK HARDOST KITTOST OVRIGT

Alla ostar dr fédrgsorterade fér att Idttare kunna hitta 6nskas ostsort



. Hillsand Bla

i Bldmogelost av opastoriserad komjolk. Osten
har en riklig och fin mégelmarmorering med
distinkt smak och balanserad sélta. Fran

Art.nr 88070 Bitad 0,6 kg / 88068 Hel 2,5 kg

. Svedjan Rustik

= Krédmig bldmaogelost pa komjélk. Hard skorpa

och borstad mégelyta. Osten har en rund,

tydlig och behaglig smak. Lagras ca 6 m&nader.

Fran Svedjan Ost, Vasterbotten. l

Art.nr 99067 Bitad 1 kg /99176 Hel 4 kg

Farskost Get

Kramig och mild bredbar farskost pa
pastoriserad ekologisk getmjok fran Sérbro
Gard, Sédermanland.

Art.nr 33143 0,5 kg /33171 2,3 kg

Labneh Yoghurtbollar

Yoghurtbollar av pastoriserad komjolk. Syrliga,
kramiga med en mild smak. Fran Nablus
Mejeri, Skane

Hillsands Getgard, Jamtland. (_ B . ’

Art.nr 11080 1kg

Stekaren

Ost av halloumityp som ar fyllig och ortig
blommig med tydlig salta. Gjord av mjolk fran
fjallko, de drter som korna betat ar mycket
tydlig i smaken. Tydliga kolatoner vid grillning.
Fran Lofsta Gardsmejeri, Uppland.

Art.nr 66028 1kg

Lopeld

Lopeld ar hantverksmassigt tillverkad ost av
halloumityp. Jamfért med halloumi ar den inte
lika "gnisslig” och mer smakrik. Fran Svedjan
Ost | Vasterbotten.

Art.nr 99068 0,35kg

BLAMOGEL VITMOGEL FARSK HARDOST KITTOST OVRIGT

Alla ostar dr fargsorterade for att ldttare kunna hitta 6nskas ostsort

Det ar snart femton ar sedan Jarlsbergs reklam dok upp lite titt som
tatt pa tv med sin slogan "Smaken sitter i halen..." och det far nog
fortfarande manga att smale éver dess briljans. Legenden sager att
det var en praktikant som ar hjarnan till den 6kanda sloganen som
gav en rundpipig hardost sina fifteen minutes of fame, efter att ha
uttryckt sig med “Smaken dr som baken”, och det dr ju ett hal”. Man far
hoppas att Praktikant-Pelle fick en fast anstallning for sin kreativitet..
Men vad ar grejen med halen egentligen?

Hardostars tathet kan delas in i olika kategorier sa som grynpipiga,
rundpipiga och tata. Den svenska svecian ar en grynpipig ost, medan
Praktikant-Pelles Jarlsberg ar rundpipig. Cheddar tillh6ér de tata
ostarna utan hal. Halen (rattare sagt piporna) bildas under
ostmognaden ndar mjolksyrebakterier bryter ner mjélksockret och
slapper ut koldioxid, vilket skapar bubblor i ostmassan. Den tata
osten ar mer kompakt vilket beror pa en tillverkningsteknik som
innebar att man inte formar osten forran storre delen av laktosen i
ostmassan Overgatt till mjolksyra. Da bildas det ingen koldioxid som
formar halen under ostmognaden.

Rundpipiga hardostar
karaktariserar sig avsma, runda
och har ofta en fast textur med
mildare smakintensitet med néti
aromatiska inslag.

Grynpipiga hardostar
karaktariserar sig av sma,
oregelbundna hal och en fast tex
oftast nagot latt syrlig med en rv
sot graddig smak.

Flera av ostarna dr ystade i liten skala, vilket innebdr att de endast finns i begrdnsade
volymer. Reservera for att ostarna kan under perioder vara slut i sortimentet.

Grinsakshallen

Sorunda



STOCKHOLM

Besoksadress
Gronsakshallen Sorunda AB

Elektravagen 15,
126 30 Hagersten

Order och kundservice
Tel 08-506 258 00
order@gronsakshallen.se

Grb'maha

len

Sorunda

VASTKUSTEN

Besoksadress
Gronsakshallen Sorunda AB
Exportgatan 15,

422 46 Hisings Backa

Order och kundservice
031-380 12 00
gbg.order@gronsakshallen.se

SYD

Besoksadress
Gronsakshallen Sorunda AB
Pl. 5246 Roinge,

281 92 Hassleholm

Order och kundservice
0451-351 00

ghsyd.info@gronsakshallen.se
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